
Este Tinto 2009
Bodegas Alto Almanzora
Vino de mesa

La verdad es que «Este tinto» es 
impresionante, llevo ya unos tres o cuatro 
años probando y bebiendo este vino y no deja 
de sorprenderme.
Esta curiosidad bien podría estar en la lista de 
precio-placer porque ¡lo tiene todo! 
Un precio de escándalo, una calidad 
fantástica, y además viene de unas tierras 
poco conocidas, difíciles inclusive de señalar 
en el mapa. ¿Os suena de algo Lúcar? 
Es un pequeño pueblo al noroeste de la 
provincia de Almería, a unos 900 metros de 
altitud, lo cual permite un gran contraste 
térmico y posibilita vinos más frescos  
y apetecibles, sin perder su carácter 
mediterráneo.

Ibizkus Rosado 2010
Totem Wines 
V.T. Ibiza

Ya está aquí la última bomba de Ibiza, y 
aunque parezca mentira, no es ninguna 
discoteca, ni ningún DJ, ni siquiera el Opening 
o el Closing Party, aunque sí es sinónimo de 
fiesta.
Esta bomba es un vino, un vino rosado de la 
isla de Ibiza, un perfecto acompañante del 
cálido verano, de las veraniegas terrazas... Un 
vino fashion, floral y agradable, con un buen 
diseño y mejor marketing, y que llena las 
copas de cientos de sedientos turistas con 
ganas de pasarlo bien.
Eso sí, no solo apetece en la isla, sino en 
cualquier lugar de la Península, mientras se 
pasa un agradable ratito conversando, 
disfrutando de los amigos o parejas en 

CURIOSIDADES  7372  CURIOSIDADES

compañía de un rosadito, cargado de frescor  
y vivacidad.
Ibizkus, una original manera de fusionar el 
nombre de la isla con la flor que ocupa gran 
parte de ella, la flor de hibisco, y que deja 
entrever la personalidad floral, frutal y juvenil 
del vino.
Ibizkus Rosado forma parte de la bodega 
Totem Wines, que muestra sus vinos de una 
forma nueva, descarada y no falta de calidad 
desde el año 2006.
Ahora ya tienen una excusa más para ir a 
Ibiza: beber Ibizkus rosado en una de sus 
terrazas, aunque no creo que haga falta 
ninguna excusa para ir a la isla. Hasta con  
los ojos cerrados.

Este se elabora a partir de monastrell, 
tempranillo, syrah, garnacha, cabernet y 
merlot, coupage inusual pero exitoso, de 
diferentes municipios, parcelas, suelos, 
altitudes, latitudes y suelos, lo que le otorga 
una complejidad inusual que lo hace, incluso 
si cabe, más especial por su origen y precio.
Seis meses en barrica y unos pocos en botella 
antes de salir al mercado lo acaban de 
redondear, dejando así un tinto apetitoso, 
cargado de lo que tiene que tener un vino, 
¡fruta!
Fruta roja-negra, de boca deslizante, un vino 
goloso... Un súper ejemplo de trabajo bien 
hecho.
Este tinto merece la pena ser descorchado.


